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Avete  presente  i  dolci  giapponesi?  No?  Beh,
dovete sapere che in Giappone ci  sono diversi
tipi  di  dolci  che  si  dividono  in  due  categorie:
wagashi e yogashi, quelli tipicamente giapponesi
e quelli di derivazione occidentale. Gli ingredienti
più usati per fare i wagashi sono la farina di riso,
i  fagioli  azuki  e  la  zucca,  mentre  latte  e  burro
sono raramente impiegati nella loro preparazione,
il  che  li  rende  leggermente  diversi  alle  nostre
papille, sempre dolci, ma un po’ meno.

Alla  vigilia  del  suo  nono
compleanno,  la  timida  Rose
Edelstein  scopre  improvvisamente
di avere uno strano dono: ogni volta
che mangia qualcosa, il sapore che
sente  è  quello  delle  emozioni
provate  da  chi  l’ha  preparato,
mentre  lo  preparava.  I  dolci  della
pasticceria  dietro  casa  hanno  un
retrogusto  di  rabbia,  il  cibo  della
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